
Bonne fête Maman et Papa !



Grand cru spécial 
fête des pères .................................26,75€ - 6P
Existe en 6 parts
Ganache mousse au chocolat pure origine 
Vénézuela et Pérou, biscuit à la noix de 
pécan

Nos gâteaux et tartes 

Tarte 
aux fraises .....................14,45€ - 4P
Existe en 4, 6 et 8 parts
Crème à la vanille, fraises et pâte 
sucrée

Fraisier ...........................18,40 - 4P
Existe en 4, 6, 8, 12, 18 et 24 parts
Crème à la vanille, biscuit génoise 
et fraises

Soufflé fraise ...........14,10€ - 4P
Existe en 4, 6 et 8 parts
Compotée de fraises, crème, 
fraises et pâte feuilletée

Succès fraise .....................................19,95€ - 4P
Existe en 4 et 6 parts
Biscuit succès, crème à la pistache et fraises

C’est la saison !
LES FRAISES 
DE NOTRE 
PRODUCTEUR

Fraises françaises de notre producteur : 
La Fraiseraie du Lac à la Chevrolière (44)

Cueillies à la main !

Photos non contractuelles. Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr



Bouteille en chocolat ..........................21,95€
280g
Chocolat noir pure origine Pérou

Bonne fête maman et papa !

Jeu de pétanque ............ 25,25€
230g
Chocolat au lait, noir et blanc

Coeur aux pépites
des sables .....................6,70€ - 75g
Existe en 75 et 120g
Chocolat au lait et pépites des 
sables : croustillant feuilletine 
enrobé de chocolat

Brioche pralines

..................................................................10,65

Escarpin ...........................................................27,95€
250g
Chocolat noir, coeur noisette et plaque 
chocolat au lait

NOS IDÉES CADEAUX 100% GOURMANDS

Photos non contractuelles. Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr



I   LES HERBIERS   I   ST PAUL EN PAREDS   I   MONTAIGU   I   OLONNE SUR MER   I   ST-FULGENT
I   CHATEAU D’OLONNE   I   LA ROCHE SUR YON   I   CHOLET   I   VALLET   I   LA COTINIÈRE   I  LES ESSARTS

T. 02 51 92 00 22 - www.maisonplanchot.com

RETROUVEZ-NOUS DANS NOS 12 BOUTIQUES

Les menus

Menu Petit plaisir
� ENTRÉE  
• Coquille froide

� PLAT AU CHOIX  
• Parmentier de canard, boudin blanc aux 

pommes-poires et sauce aux cinq baies
OU
• Dôme aux deux saumons, poêlée de légumes 

et sauce crustacés

� DESSERT AU CHOIX
• Grand cru
OU
• Vénitien

• Petit pain 1929

16,00€
par pers.

Menu saveurs
� ENTRÉE  
• Assiette terre et mer

� PLAT AU CHOIX
• Brochette de noix de St-Jacques, risotto aux 

asperges vertes et crème de petits pois
OU
• Filet mignon, gratin dauphinois, sauce aux 

pleurottes

� DESSERT AU CHOIX
• Assiette de 3 mignardises

• Petit pain 1929 

SUPPLÉMENTS POUR TOUS LES MENUS : 
FROMAGE 2€60   par pers. / LOCATION VAISSELLE (assiette 26cm, couteau, fourchette, cuillère et un verre) 
1€30 par pers. / PIÈCE MONTÉE 1€ par pers.

22,00€
par pers.


